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CESAL EDUCACION Y SERVICIOS es una empresa de servicios de restauracidn que nace de la mano de la ONG CESAL, fruto de la
experiencia de formacién en su Escuela de Hosteleria de jévenes en riesgo de exclusién social y del compromiso con la formacion

y la empleabilidad de estos jovenes.
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¢PORQUE UNA EMPRESA?

Porque algunos de estos jovenes después del periodo formativo y las practicas no son capaces de incorporarse al mercado
laboral, necesitan mas tiempo de acompafiamiento y de rodaje en el trabajo.

La empresa tiene el doble objetivo de obtener recursos para mantener los cursos de formacion y seguir formando a los jévenes
gue necesitan un recorrido mayor.



Como empresa social, Cesal
Educacion y  servicios
comparte su preocupacion
por los problemas a los que
se enfrenta el pais, como el
desempleo  juvenil, la
desestructuracion familiar,
la exclusiéon social o |la

inmigracion. Cesal
Educacion y  servicios
selecciona a su personal
entre  estos  colectivos
siempre que es posible.




Método de trabajo:

La empresa tiene que contar con los mejores profesionales, porque solo un maestro puede

ensefar a trabajar bien.
Nuestro tarea consiste en ofrecer un servicio excelente, para que los jovenes vean y

aprendan, trabajando.




QUIENES FORMAN LA EMPRESA

Un EQUiPO de profesionales cocineros,

auxiliares de cocina y maitres, para garantizar un
excelente servicio.



Pepe Gorines - Director gastrondmico
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Una estrella Michelin de la Gastronomia
Espafola.

Formado con los mas prestigiosos cocineros
franceses: Paul Bocuse, Michel Guérard o Pierre y
Jean Troigros.

Formador de la Escuela de Masterchef.
Profesor de la Asociacion de reposteros y
cocineros de Madrid.

Director de cocinas como Gastroterapia vy
Cilantro (reconocido “Mejor bar de
pintxos/enoteca de Madrid,en 2011); Olatu en
Hondarribia, Zurriola maritimo en San Sebastian,
“Labeko etxea” en Irun; y Abocados, Hacienda
santa, Villa Maria o Foque, en Madrid.



CHEMA DE ISIDRO.

Primer cocinero - jefe de produccion - director técnico en
restaurantes como Casino de Madrid, Hotel Villa Magna,
Hotel Sofitel, Restaurante Juan de Alzate, Catering oriental
Sushita, Restaurante Bellalola.

Entrenador de la seleccidon espafola de cocina profesional,
galardonada con 3 oros en Salonica.

Formador es la Escuela de Hosteleria de CESAL para
jovenes en riesgo de exclusion.

Formador en su propia escuela.

Colaborador en medios de comunicacién gastrondmicos.
Socio de honor en Gastrored

Medalla del mérito gastrondmico Club Gastrondmico y a la
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Ernesto Hinojal
Produccién de Catering

Con mas de 25 afios de experiencia en hosteleria,
Ernesto ha pasado por establecimientos de prestigio en
Madrid desempefando en todos ellos cargos de maxima
responsabilidad:

Restaurante El Chaflan. 1 Estrella Michelin

Catering Paradis Gourmet

Hoteles Grupo Habitat: Bauza y De las Letras.

Hotel 5 estrellas: Sheraton Mirasierra Suites

Profesor de Catering Escuela Chicote
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Y un equipo de tutores,
educadores, técnicos
de empleo que se
implican con los
jovenes en su
formacion en
habilidades sociales,
resolucion de
conflictos, y sobre todo
creer en ellos y apostar
por ellos. Sélo un
joven que siente que se
apuesta por él, puede
renacer y florecer de
nuevo.




¢ QUE SERVICIOS OFRECEMOS?

La empresa social ofrece una amplia gama de |
servicios de restauracion, catering y eventos
para empresas, instituciones y particulares,
gue suponen un excelente espacio de practicas
y de futuro profesional para los chicos y chicas
formados en la Escuela de Hosteleria de CESAL.

Ofrecemos
e Gestion de cocinas de empleados

e @Gestion de cafeterias
restaurantes.

e Coffee breaks
e Cocteles para eventos.
* Vino espafol.

* (Cenas tematicas.
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Los beneficios
obtenidos por la
empresa se invertiran
en dar nuevas
oportunidades de
formacion y empleo
en hosteleria a
jovenes en riesgo de
exclusion social de la
Comunidad de
Madrid, a través de
Escuela de Hosteleria
de la ONG CESAL.
Ademas, se
financiaran proyectos
de cooperacion vy
desarrollo de la ONG
en Ameérica Latina vy
Africa.

CESAL FORMACION Y RESTAURACION
.. RESPONSABLE
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Cesal Educacion y Servicios con la economia social y solidaria.

e Utilizamos productos y servicios de empresas alternativas, siempre que es posible . Apostamos asi
por pequenos productores locales, el pequefio comercio y por técnicas respetuosas con el medio
ambiente.

 Colaboramos en recogida reciclaje residuos organicos, como el aceite, para su reconversion en
aceites industriales.



Una amplia y variada OFERTA CULINARIA, gracias a la amplia experiencia de

nuestros chef, y una excepcional calidad en productos y servicios.

Bikini de jamon ibérico,
parmesano y mantequilla de trufa

Brocheta de atun - salsa de soja -
miel y sésamo al wasabe

Brocheta de solomillo de buey
con mojo de hierbas

Bunuelos de bacalao con salsa
romescu

Carpaccio de secreto Ibérico con | .
Parmesano y Mddena

Ceviche de salmdn con guacamole
y emulsion de maiz

Crema de arroz con leche a la
canela

Gyoza de verduras con salsa de
soja



Algunos de los clientes que ya han apostado por Educacion y Servicios

Nuestros clientes

J Direccion General de Servicios Sociales
e e Integracion Social
Sl & 5k
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'.;' DE ESPANA DE EDUCACION, CULTURA e DE POLITICAS SOCIALES Y FAMILIA

Comunidad de Madrid

European Open FUNDAC

Business School x pf d S

Seguros de vida




1 MUCHAS GRACIAS !!!

Contacta con nosotros:

Lldmanos al 91 359 79 06 / 630061119 (Raul Jiménez)
Escribenos a
Condcenos mas en


mailto:mleon@cesal.org
http://www.cesal.org/

