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tecnologias (nuevos o mejorados)

Adaptacion de cultivos al cambio climatico.

Reduccion de emisiones de GEIl o aumento de sumideros
de carbono.

Prevencidon de la pérdida y erosion del suelo agrario o
forestal.

Reduccion del consumo de insumos.

Prevencion de la generacion de residuos agrarios,
forestales o agroalimentarios.

Valorizacion de residuos o subproductos derivados de la
agricultura, ganaderia y silvicultura, asi como de su
industria asociada.

Nuevo envasado, conservacion o procesado de
productos agroalimentarios.

Aumento de la competitividad mediante cultivos
multiobjetivo.

lineas de investigacion prioritarias - no excluyentes - para desarrollo de productos, practicas, procesos y

Estudios de vida util del producto.

Desarrollo  de nuevos productos alimentarios.
Optimizacion, mejora de la formulacion y de los procesos
alimentarios y procesado de conservacion.

Elaboracion de prototipos de alimentos e ingredientes en
planta piloto.

Desarrollo y validacion de sensores o dispositivos de
control de parametros de calidad y seguridad alimentaria
de alimentos. Caracterizacion nutricional y sensorial de
ingredientes y alimentos.

Diseno de procesos tendentes a la reduccion del
desperdicio alimentario.

Analisis y estudio de nuevos productos derivados del
desperdicio alimentario, sobras y recortes



Beneficiarios

Empresas (incluye autonomos) con domicilio fiscal y actividad en la Comunidad de Madrid
)\1 Del sector primario, industria asociada o agroalimentaria

x !! Solicitantes individuales, o como agrupacion de hasta 3 empresas (puede no tener personalidad juridica,
pero antes de solicitar deben tener un acuerdo interno que regule su funcionamiento)

(En caso de ser agrupacion, basta con que 1 de las empresas sea del sector primario, industria asociada o agroalimentaria)

Todos los miembros de la agrupacion seran beneficiarios de la subvencion

Caracteristicas de los proyectos

t==2| Duracion maxima: 2 anos

Subvencion maxima: 100.000 € / proyecto (3 pagos)

Q* 50% de la cuantia maxima subvencionable para beneficiario individual o para toda la agrupacion

* 60% medianas empresas y /0% peguenas empresas
* 65% agrupaciones que incluyan al menos una pyme, y haya colaboracion efect

Colaboracion efectiva. todas las empresas han participado en el disefio del proyecto, tienen tareas definidas y /
comparten riesqos tecnicos y resultados (la propiedad de los resultados debe establecerse en el acuerdo previo) 7 ///




Costes subvencionables

Subcontrataciones: hasta el 100% del importe total financiable del proyecto

Personal / autonomos contratados exclusiva y especificamente para realizar el proyecto, hasta el 100% del coste laboral
Otro personal / autonomos, hasta el 25% del coste laboral, en funcidn de su dedicacion

Asistencias y servicios externos

Material inventariable (exclusivamente si esta destinado al proyecto)

v adquisicion de maqguinaria o equipamiento cientifico-técnico
v amortizaclon de maquinaria, instalaciones, equipos o material, durante la ejecucion del proyecto
v adquisicion de software
v arrendamiento de maquinaria, instalaciones, equipos o material,
e Material fungible
e Costes indirectos (maximo 4% de los gastos directos)
e Otros costes derivados de la actuacion y necesarios para su ejecucion

Forma de pago

> 1¢' pago, anticipado. En el momento de la concesion, con presentacion de garantia ® 50% de la subvencion
> 2° pago. Justificacion de la ejecucion del 75 % de la ayuda y memoria técnica de seguimiento = Hasta el 25%
> 3¢ pago. Justificacion de la ejecucion del 100 % de la ayuda y memoria técnica final = Hasta el 25%



Costes no subvencionables

e Viajes, alojamiento y manutencion
e Gastos financieros (adquisicion o arrendamiento de fincas, parcelas, terrenos, edificios, etc.)
e Financiados por otras ayudas o contraidos antes del inicio del programa
= s/ es subvencionable la parte de amortizacion no cubierta por la otra ayuda a inicio del proyecto
® |ntereses, recargos, sanciones y gastos de procedimientos judiciales
e Derivados de la garantia bancaria
® [ributos
= s/'es subvencionable la parte de IVA o impuestos indirectos no recuperable o compensable



COMITE
Presidente: Subdirector General de 1+D Rural del IMIDRA, 6 vocales: Directora Téecnica de Oficina de Proyectos de Investigacion del

IMIDRA, representante de la DG Agricultura, Ganaderia y Alimentacion, y 4 investigadoras/es del IMIDRA, y Secretario (sin voto)

Principios Criterios Maximo | Minimo

1.1 Relacion del proyecto con las lineas prioritarias 10

1.2 Beneficio potencial de los objetivos tecnologicos en los distintos
elementos de la cadena de valor: produccion, conservacion, 16
transformacion, envasado, distribucion y comercializacion

1. Desarrollo

1.3 Grado de innovacion 8 30
del proyecto

1.4 Adecuacion de la metodologia y desarrollo 16

1.5 Justificacion del presupuesto en relacion al alcance y objetivos
del proyecto, y adecuacion de la distribucion y asignacion 10
presupuestaria a cada una de las fases y tareas.

2.1 Competencia, formacion y experiencia profesional en relacion con 10

2. Capacidad de | el proyecto
los solicitantes
con relacion al

2.2 Adecuacion de la colaboracion o contratacion de otras entidades 5 10
o justificacion de que no son necesarias

proyecto
2.3 ldoneidad de las actividades a realizar por cada integrante 5
3. Impacto 3.1 Impacto de los objetivos en la competitividad y rentabilidad del 10
socioeconémico | S€ctor. 10
y 3.2 Impacto de los objetivos en la mejora de la sostenibilidad 10

medioambiental ambiental.

TOTAL| 100 50
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VitiCOS, de Bodegas Mararniones, S.L; Anélisis
del efecto de las cubiertas vegetales en la
capacidad de incrementar el carbono organico
en suelo de un vinedo ecoldgico y biodinamico
en el contexto de cambio climatico

Proyectos concedidos en

CAHUSA, de COOLDO TE CUIDA, S.L;
Desarrollo de caldo de huesos saludable en
diversos formatos de consumo

GATO, de MAHOU, S.A; Nuevo lupulo con D.O.
Comunidad de Madrid cultivado mediante tecnologia
hidroponica y empleando subproductos
revalorizados de la industria cervecera

calidad del proceso a traves de la |mplementaC|on de
nuevas tecnologias

HESPERIDES, de EL EJIDILLO Viveros
Integrales: Nuevos sistemas para la mejora de
infraestructuras verdes protegiendo el suelo,
aumentando el secuestro de CO2 vy la calidad
del agua regenerada de riego

VASUAL, de EUROAMBROSIAS, S.L.; Estudio de 4% \\&#
vias de valorizacion de subproductos de ‘
alcachofa generados en la produccion de platos
preparados 5° gama

VITRO MEJORA, de FUNDACION PROMIVA: Seleccion
de individuos tolerantes al estrés abiotico generado por
el cambio climatico para la produccion de papaya en
Espana

GLUTENFREE, de LEON SIN GLUTEN, S.L;
Desarrollo de nuevas formulaciones para la
elaboracion de panes con mayor durabilidad

EMPAMI, de SEDIASA ALIMENTACION, S.A.
Desarrollo y aplicacidon de alternativas de
empanado para productos microondables

VUPEMA, de TERRANOVA SEAFOOD,
S.L.: Incremento de la vida util de pescados
y mariscos utilizando nuevas estrategias de
conservacion
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Proyectos concedidos en 21 P¥3

EXTRAPURE OLIVE OIL, de FANUM OLIVE OIL,
S.L.U.; Mejora del AOVE en la CM: innovacion
en procesos de extraccion y en el control
continuo de la calidad durante la elaboracion

RIIA, de AGROTECH Y SOSTENIBILIDAD, S.L,;
Analisis inteligente para la reduccion de agua
y otros insumos en la agricultura

CHOPOMADRID, de GESTION GANADERA Y GENETICA,
S.L.; Cultivo ecologico de chopo como modelo sostenible
de restauracion ambiental de terrenos degradados por
mineria en la vega del rio Jarama

NEWFISH, de ATOLON 98, S.A.; Desarrollo
de nuevos productos en base a pescado
fresco listos para el consumo

SELTAMIA, de CASA SANTONA, S.L; Disefio y
desarrollo de un sistema de Inteligencia Artificial
para chequeo, verificacion e identificacion del
tamano y forma de lomos de anchoa para su
seleccion y envasado

NUNIROIL, de PANIFICADORA DE ALCALA, S.L;
Desarrollo de un método rapido de control del
contenido en aceite en la fabricacion de picatostes
mediante técnicas espectroscopicas

FITOFTORA MADRID, de QUERCUSCARE, S.L.;
Control y prevencion de la pérdida de encinares en la
CM mediante tratamientos contra la seca provocada
por fitoftora

NIRCA2, de CODAN, S.A.; Implementacion a
nivel industrial de procesos de determinacién
rapida de parametros de calidad de productos
de bolleria
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