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Recibidos los borradores de los proyectos de decretos del Consejo de Gobierno
que se relacionan a continuacién, se realizan las siguientes consideraciones de
tipo formal:

- Proyecto de decreto por el que se modifica el Decreto 81/2012, de 30 de
agosto, del Consejo de Gobierno, por el que se establece para la Comunidad
de Madrid el plan de estudios del ciclo formativo de grado medio
correspondiente al titulo de Técnico en Instalacion y Amueblamiento.

En la parte dispositiva, de acuerdo con la directriz 57 de las Directrices de
técnica normativa, aprobadas por Acuerdo del Consejo de Ministros de 22 de julio de
2005, en relacién a los apartados que se modifican, deberian revisarse y eliminar las
referencias al contenido de los articulos que se modifican y dejar Unicamente la
referencia al precepto.

Por otra parte, en relacién al apartado Trece, debera revisarse la redaccion
teniendo en cuenta que, el anexo V, tal y como consta en la memoria no es una
modificacion sino una nueva incorporacién al proyecto de decreto.

Por ultimo, respecto del apartado Catorce, que afiade una nueva disposicion
adicional al decreto que se modifica, deberia ubicarse a continuacién del apartado
Tres, antes de las modificaciones de los anexos, que van colocados al final de la
norma.

- Proyecto de decreto por el que se establece para la Comunidad de
Madrid el plan de estudios del ciclo formativo de grado medio correspondiente
al titulo de Técnico en Carpinteria y Mueble.

Se ha detectado una errata en la disposicién adicional primera al hacerse
alusion al plan de estudios del ciclo formativo del grado superior
“Acondicionamiento Fisico”.

- Proyecto de decreto por el que se establece para la Comunidad de
Madrid el plan de estudios del ciclo formativo de grado medio correspondiente
al titulo de Técnico en Montaje de Estructuras e Instalaciéon de Sistemas
Aeronauticos.

En relacion a la memoria del analisis de impacto normativo, en el apartado
que analiza el impacto presupuestario, deberia cuantificarse y no incluir sélo el
numero de horas de incremento del profesorado que va a ser necesario para impartir
el titulo.
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- Proyecto de decreto por el que se establece para la Comunidad de
Madrid el plan de estudios del ciclo formativo de grado medio correspondiente
al titulo de Técnico en Comercializacion de Productos Alimentarios.

En relacién a este proyecto, se adjuntan las observaciones realizadas por la
Direccion General de Salud Publica perteneciente a esta Consejeria.
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ASUNTO: OBSERVACIONES AL BORRADOR DEL PROYECTO DE DECRETO
DEL CONSEJO DE GOBIERNO, POR EL QUE ESTABLECE
PARA LA COMUNIDAD DE MADRID EL PLAN DE ESTUDIOS
DEL CICLO FORMATIVO DE GRADO MEDIO
CORRESPONDIENTE AL TITULO DE TECNICO EN
COMERCIALIZACION DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS.

En relacion con el borrador del Proyecto de Decreto del Consejo de Gobierno,
por el que se establece para la Comunidad de Madrid el plan de estudios del
ciclo formativo de grado medio correspondiente al titulo de Técnico en
Comercializacion de Productos Alimentarios, remitido por la Division de
Coordinacién de la Viceconsejeria de Humanizacién de la Asistencia
Sanitaria, para su estudio y valoracién, una vez efectuados, se estima que:

- Deberia sustituirse el titulo del epigrafe 1 “Elaboracion, realizacién y seguimiento
de planes de limpieza de los equipos e instalaciones utilizados en los
comercios alimentarios” por “Elaboracion, realizacion y seguimiento de planes
de préacticas correctas de higiene y de manipulacién utilizados en los
comercios alimentarios”, sustituyéndose, igualmente, su contenido, con Ila
siguiente redaccion:

o Concepto de planes de practicas correctas de higiene y de planes de
practicas correctas de manipulacion en el sector alimentario. Importancia
de su implantacién en la gestion de la seguridad alimentaria. Contenidos
minimos y tipo de planes.

o Plan de formacién de trabajadores: concepto, disefio e implantacion en una
empresa alimentaria.

o Plan de disefio y mantenimiento de instalaciones y equipos: concepto,
disefio e implantacion en una empresa alimentaria

o Plan de limpieza y desinfeccion: concepto, disefio e implantacion en una
empresa alimentaria

o Plan de lucha contra plagas: concepto, disefio e implantacion en una
empresa alimentaria

o Plan de agua de abastecimiento: concepto, disefio e implantacion en una
empresa alimentaria.

o Plan de homologacion de proveedores: concepto, disefio e implantacion en
una empresa alimentaria.

o Plan de gestidn de residuos: concepto, disefio e implantacion en una
empresa alimentaria.

o Planes de practicas correctas de manipulaciéon en los distintos sectores
alimentarios: concepto, disefio e implantacion en una empresa alimentaria.

- Deberia sustituirse el contenido del epigrafe 2 “Establecimiento de sistemas de
autocontrol de seguridad alimentaria basado en el APPCC y control de la
trazabilidad”, por el siguiente:
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o Sistema de seguridad alimentaria basado en el Analisis de Peligros y
Puntos de Control Critico (APPCC): importancia, principios de aplicacién y
normativa legal.

o Peligros alimentarios (biolégicos, fisicos, quimicos y alergénicos) vy
medidas para su control.

o Puntos de Control Critico (PCC) y Limites Criticos.

o Medidas de vigilancia de los PCC vy acciones correctoras ante
desviaciones.

o Medidas de verificacion del sistema APPCC: analisis laboratoriales,
auditorias y verificaciones de equipos de medida.

o Documentaciéon y registros de un sistema de seguridad alimentaria:
elaboracién y actualizacion.

o Trazabilidad de los alimentos. Métodos para su gestién, Procedimientos de
trazabilidad, informacién y retirada.

o Guias de practicas correctas de higiene y del sistema APPCC: concepto y
aplicacién. Guias europeas y guias nacionales

o Aplicaciéon de normativa voluntaria del sector alimentario: BRC, IFS, UNE-
EN ISO 22000:2005. Analisis e interpretacion.

Deberian eliminarse los contenidos especificos de gestién medioambiental
(Manual de calidad. Documentacién. Reduccién, reutilizacion y reciclado) del
epigrafe 3 “Establecimiento y supervision de las condiciones higiénico-
sanitarias en la manipulacion de alimentos y de los peligros asociados a los
malos habitos higiénicos”, pudiendo recogerse los aspectos relativos a la
gestion de residuos en el plan de practicas correctas de higiene destinado a la
gestién de los mismos del epigrafe 1.

Deberia sustituirse el titulo del epigrafe 3 “Establecimiento y supervision de las
condiciones higiénico-sanitarias en la manipulacién de alimentos y de los
peligros asociados a los malos habitos higiénicos” por el de “La gestion de
la cadena alimentaria. Enfermedades transmitidas por los alimentos. Alertas
y brotes de origen alimentario. La informacion al consumidor”, pasando este
epigrafe a ser el primero del médulo profesional, con los siguientes contenidos y
redaccion;

o La cadena alimentaria y la seguridad alimentaria. Aspectos basicos y
marco legal.

o Enfermedades trasmitidas por los alimentos.

o Alertas alimentarias. Sistema de intercambio rapido de informacion
coordinado de intercambio rapido de informacién de la UE. Protocolos de
actuacion frente a alertas sanitarias.

o Brotes de origen alimentario. Impacto en la salud de la poblacion.
Protocolo de actuacion ante un brote. Recogida de informacion. Gestién de
las muestras testigo.

Informacion al consumidor. Transcendencia sanitara de la informacién
destinada al consumidor. Gestion de caducidades. Control de alergias e
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intolerancias alimentarias en los consumidores por fallos en la informacion
al consumidor y por contaminacién cruzada.

- Se deberia eliminar lo relativo a alergias e intolerancias alimentarias del epigrafe
5 “Establecimiento de los sistemas que determinan la calidad de los
productos alimentarios expuesto para la venta” e incluirlo en el tltimo punto
del contenido del epigrafe 3 “Control de alergias e intolerancias alimentarias
en los consumidores por fallos en la informacién al consumidor y por
contaminacioén cruzada”.

Lo que se informa a los efectos oportunos.
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